CHAMPAGNE

GABRIEL FRESNE

PROPRIETAIRE - RECCLTANT

75% Pinot Meunier
20% Chardonnay

2g/L

Récolte 2016 majoritaire
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Minimum 10 ans

Bouteille (0.75 L)

Teinte or jaune
Arbmes francs et briochés

Gourmandise des fruits miellés
et confits, sans sucrosité
ajoutée grace au zéro dosage
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CHAMPAGNE

Ce champagne raffiné convient
GAB E parfaitement aux personnes a la
___,RE;IIETERI: ECI}JETSE— recherche de nouvelles

experiences de degustation,
pour retrouver le goGt originel
du vin.

A age, qui iréle toute la puteté db son Otigine.
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Champagne GABRIEL FRESNE - 7 route Nationale RD 951, 51530 BRUGNY-VAUDANCOURT
Tel: +33 (3) 26 59 98 09 - contact@champagne-fresne.fr - www.champagne-fresne.fr
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