CHAMPAGNE

GABRIEL FRESNE

PROPRIETAIRE - RECCLTANT

60 % Pinot Meunier
35 % Chardonnay
5 % Pinot Noir

9 g/L (Brut) - 33 g/L (Demi-Sec)

80 % Récolte 2018
20 % vins de Réserve

% Minimum 5 ans

Demie (0,375 L - uniquement
pour le Brut) - Bouteille (0,75 L)
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Teinte or jaune brillant,
’effervescence est composée
de fines bulles

Expressif, floral, brioché

Equilibrée, longue persistance
des arbmes

CHAMPAGNE

GABRIEL FRESNE

=——— PROPRIETAIRE - RECOLTANT m———

@Wm

BRUT

Le Champagne de tous les
instants

« Cestle Ilofw/omf Q@’/mq@m garne,
ce&w%owq/ame&%@(mowm@, /e/mibaﬁm »

Champagne GABRIEL FRESNE - 7 route Nationale RD 951, 51530 BRUGNY-VAUDANCOURT
Tel: +33 (3) 26 59 98 09 - contact@champagne-fresne.fr - www.champagne-fresne.fr
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