CHAMPAGNE

GABRIEL FRESNE

PROPRIETAIRE - RECCLTANT

45% Pinot Meunier
36 % Pinot Noir
19 % Chardonnay

9g/L

85% Récolte 2020
15% vins de Réserve
17 % vins rouge

Minimum 4 ans

Bouteille (0.75 L)

Robe élégante et profonde,
couleur rubis agrémenté de
reflets cuivres

Arémes de petits fruits rouges
(essentiellement cerise), puis
effluve de notes plus épicées et
poivrées

Gourmandise des fruits rouges
en attaque, complexité
aromatique de notes fumeées en
final

CHAMPAGNE

GABRIEL FRESNE

= PROFRIETAIRE - RECOLTANT =————

Rosarime

BRUT

Pizza terre/mer,
jambon Serrano, clafoutis
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Tel: +33 (3) 26 59 98 09 - contact@champagne-fresne.fr - www.champagne-fresne.fr
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	“ Issu d’un assemblage avec un vin rouge de Champagne, Rosarôme dévoile de délicats arômes de fruits rouges qui lui donnent son nom. ”


